Menu carte soir

Formule Solo ( Plat au choix) 16,90 !
Formule Bistrot ( EntrZe + Plat ) ou ( Plat + Dessert ) 25,90 !
Formule Bergamot e ( EntrZe + Plat + Dessert ) 31,D !
Boissons non comprises
Tous nos mets sont accompagnés d’herbes fraiches soigneusement sélectionnées par notre Chef “Sathees”

EntrZes / Starters

Suggestions de la semaine (sur IOardoise)
Specials on the blackboard

Petite salade de cceur d’artichauts marinés, tomates confites, oignons, poivrons,
Small marinated artichoke heart salad (candied tomatoes, onions, fresh peppers)
Verrine fraicheur, féta, betterave, concombre et menthe fraiche

Verrine of feta cheese, beetroot, cucumber, and fresh mint
Brick de chévre chaud aux tomates et ciboulette
Filo pastry goats cheese with tomatoes and chives
Ravioles de Royan a la créeme de basilic gratinées au parmesan
Small ravioli from Royan with basil cream, browned with parmesan
Tomate mozzarella di buffala sauce pistou « maison »
Mozzarella di Buffala with pesto sauce
Salade de quinoa et boulgour aux petits légumes frais et persil
Bulgur and quinoa salad with fresh vegetables and fresh mint

Plats / Main courses

Suggestions de la semaine (sur [Oardoise)
Specials on the blackboard

Salades

Salade Thai : choux chinois, blancs de poulet marinés, soja, graines de sésame, tomates, coriandre

Thai Salad: Chinese cabbage, white marinated chicken, soy, sesame seeds, tomatoes, coriander
Salade Parisienne : mesclun, emmental, jambon de Paris, julienne de crudités, tomates, ceuf dur
Parisian salad: mesclun, Emmenthal, cooked ham, julienne vegetables, tomato, boiled egg fresh herbs
Salade Italienne : farfales, roquette, tomates cerises, pousses de soja, julienne de carottes, copeaux de
parmesan, huile de sésame
Italian Salad: Arugla , pasta, cherry tomatoes, beansprouts, julienne carrots, parmesan, sesame oil

Salade Vegane: quinoa, boulgour, tomates, concombres, poivrons, I’'huile d’olive, citron et menthe

Vegan Salad: quinoa, bulgur, tomatoes, cucumbers, peppers, olive al'huile, lemon and mint

Poissons
Pavé de saumon a la creme de ciboulette et citron vert et fondue de courgettes
Salmon filet with chive cream, lime and zucchini fondue
Petit bar r6ti a la citronnelle , écrasée de pommes de terre aux herbes du jardin (+2,501
Small roasted sea bass with lemongrass, mashed potatoes with herbs from the garden (2,501)

Viandes
Entrecote de beeuf a la plancha au beurre persillé (2,501
Beef steak a la plancha, lemon and fresh herbs (2,50!)
Tartare de beeuf préparé par nos soins
Homemade beef tartare

Burger
California: Buns, steack haché (150gr), cheddar, oignons rouge, sauce thousand island, frites et salade
California: Buns fresh, minced beef (150g), cheese, thousand island sauce, pickles, red onion, French fries and salad

Les suppléments de garniture 2,50 ! Cheques contrdlés par la société Chéque Service. Prix Nets.
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Desserts

Assiette de fromage et sa petite salade verte
Plate of cheese and green salad
Gateau au chocolat noir et sa glace a la rose de Damas
Chocolate cake with Damascus rose ice cream
Creme brulée au carambar
Creme briilée with with lemon thyme
Salade de fruits frais a la menthe
Fruit salad with fresh mint
Fromage blanc au coulis de fruits rouges
White cheese with strawberry coulis
Trilogie glacée aux saveurs du moment
Trilogy of sorbets
Café ou thé gourmand (+1,5!)

Gourmet tea or coffee

Toutes nos glaces et sorbets sont de fabrication artisanale de la maison de Christine Champault (rue Montfaucon, Paris, VI-eme).

Nos cafés
100% Arabica
Expresso Noisette Creme

Colombie Excelso 3.30! 340! 410!

Doux et suave

Moka d OEthiopie Sidamo 3.30! 3.40! 4.10!

Suave et parfumé

Papouasie Slg?’l 3.30! 340! 4.10!

Fruité et équilibré

Sumatra Mandheling 3.30! 340! 4.10!

Racé et exotique

Guatemala Max Havelaar 3.30! 340! 4.10!

Pur et généreux

Moka Noisette 3.30! 340! 410!

Original et savoureux

Blue Mountain de Jamaique 5.00! 510! 6.00!

Ample et opulent

Florio 260! 270! 340!

Puissant et oncteux

DZcafZinZ 2.60 ! 2.70! 340!

Léger et aromatisé
Nos digestifs 4 cl Nos thés et infusions
Calvados 7,50 ! Thé vert a la menthe 5,2!
Cognac 71 Thé vert au jasmin 52l
Armagnac 8! Ceylan, Darjeeling 5,2!
Bailey ’s 7! Fruits rouges 5,2!
Get 27 ou Get 31 7! Earl Grey 5,2!
Poire william 8,50! Camomille, Verveine 5!
Manzana 7! Verveine-Menthe, Tilleul 5!

Cheques contrdlés par la société Cheque Service.

Double

6.60 !

6.60 !

6.60 !

6.60 !

6.60 !

6.60 !

5.20!

5.20!

Cappuccinos

Prix Nets.

5.70!

5.70!

5.70!

5.70!

5.70!

5.70!

5.40!

5.40!
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